
PATÉS
Aantal/gram code  100 gram/stuks
………….  Roompaté 465 € 1,89
………….  Kerstpaté brie-noot-honing-port 466 € 2,45
………….  Notenpaté / grove 461 € 2,45 
………….  Cranberrypaté 462 € 2,45
………….  Bieslookkogels 696 € 2,15 pst.

SALADES UIT EIGEN KEUKEN
Aantal  150 gram per bakje
………….  Krabsalade 278 € 3,25 pst.
………….  Tonijnsalade 259 € 2,95 pst.
………….  Zalmsalade 270 € 2,95 pst.
………….  Kipsalade 276 € 2,95 pst.
………….  Kip-kerrysalade 271 € 2,95 pst.
………….  Kerstsalade kip-cranberry  263 € 2,95 pst.
………….  Rundvleessalade 275 € 2,95 pst.
………….  Eiersalade 277 € 2,20 pst.
………….  Beenhamsalade 279 € 2,95 pst.
………….  Aspergesalade 266 € 2,95 pst.
………….  Gerookte kipsalade 274 € 2,95 pst.
………….  Hamtaart 280 € 2,95 pst.
………….  Carpaccio filet 285 € 2,95 pst.
………….  Filet American pittig 282 € 2,75 pst.
………….  Filet American  281 € 2,75 pst.
………….  Kruidenboter  100 gram 283 € 2,25 pst.

TUSSENDOORTJES
Pers./gram
………….  Broodje gemak 510 € 2,45 pst.
………….  Broodje beenham  
     beenham + 4 pistolets + saus  514 € 7,95 
………….  Broodje Pulled Porc   
        pulled porc + 4 pistolets  437 € 7,95
………….  Worstenbroodjes per stuk 712 € 1,40 pst.
………….  Bakje Quiche Lorraine 709 € 2,45 pst.

FEESTELIJKE SAUZEN
………….  Whiskeysaus eigen groot 329 € 1,49
………….  Whiskeysaus eigen klein  327 € 1,49          
………….  Champignonroomsaus 333 € 1,89 pst.              
………….  Stroganoffsaus 320 € 1,75 pst.
………….  Peperroomsaus 334 € 1,89 pst.              
………….  Cumberlandsaus 323 € 1,29
………….  Cranberrysaus 331 € 1,29
………….  Beenhamsaus  321 € 1,75 pst.

FEESTELIJKE KOUDE SCHOTELS
Informatie over koude schotels 
vindt u in deze kerstfolder
Aantal personen
…………. Huzarensalade standaard 727 €   9,50 p.p.
…………. Huzarensalade luxe 728 € 11,50 p.p.

VLEESSPECIALITEITEN
Pers. (u krijgt 300 gram per persoon) code 100 gram
………….  Rundvleesragout 484 € 1,49
………….  Varkenshaas in satésaus 496 € 1,79
………….  Varkenshaas 
  in champ. roomsaus 483 € 1,79
………….  Gehaktballetjes in ketjapsaus 502 € 1,39
………….  Champignonvleesragout 488 € 1,49
………….  Kippenragout 498 € 1,59
………….  Indisch stoofpotje 506  € 1,49
………….  Hachee 487 € 1,49
………….  Gehaktballetjes in satésaus 494 € 1,49
………….  Kip in Stroganoffsaus 504 € 1,49
………….  Rundvlees in Stroganoffsaus 505 € 1,49

………….  Aardappelgratin 543 € 0,80
………….  Gegrilde kuikenbouten 205 € 1,50 p.st.
………….  Gegrilde spareribs 35 € 1,59

FEESTELIJKE VLEESWAREN
Gram
………….  Ontbijtcervelaat 366 € 2,89
…………. Kase salami 436 € 2,65
………….  Pepercervelaat 371 € 2,89
………….  Pain de Ardenne 351 € 3,45
………….  Rookvlees l.g. 414 € 3,65
………….  Rookvlees 413 € 3,65
………….  Parmaham 390 € 4,75
………….  Superanoham 337 € 4,39
………….  Couburgerham 386 € 3,45
………….  Kalfsrollade 408 € 2,95
………….  Boerenham met randje 391 € 3,25
………….  Boerenham mager 385 € 3,25
………….  Kerstmanworst 372 € 1,79
………….  Slagersachterham 381 € 2,89
………….  Canadese ham 379 € 2,29
………….  Gebraden fricandeau 430 € 2,89
………….  Gebraden rosbief 416 € 3,25
………….  Gebraden kipfilet 424 € 2,75
………….  Casslerspek 357 € 2,75
………….  Kaas jong 440 € 1,59
………….  Kaas jong belegen 441 € 1,59
………….  Runderham 434 € 3,25
………….  Cranberry gehakt 435 € 2,25
………….  Notencervelaat 388 € 3,25
………….  Kerstterrine 348 € 3,45

Als extra service kunt u de vleeswaren vacuüm laten trekken 
(2 weken gekoeld houdbaar). Vermeld dit duidelijk op het
bestelformulier.

Vlees en/of vleeswaren die er niet bij staan:
……………………………………………………………………..
……………………………………………………………………..
……………………………………………………………………..
……………………………………………………………………..
……………………………………………………………………..
……………………………………………………………………..

Naam  .............................................................................................................

Adres  .............................................................................................................

Woonplaats  .............................................................................................................

Tel. nummer  .............................................................................................................

Afhaaldatum  .............................................................................................................

Kindergourmet Gourmet   Gourmet  extra  Gourmet-culinair  Gourmet de luxe Fondue
Hamburger    Kogelbiefstuk  Kogelbiefstuk  Varkenshaas  Varkenshaas  Varkenshaas
Kipspiesje Varkensschnitsel Varkensschnitsel Kogelbiefstuk  Kipfilet  Kipfilet
Mini vinkje   Kipfilet     Kipfilet    Kipfilet  Biefstuk v/d haas Kalfsoester
Gehaktballetje  Hamburger   Hamburger   Hamburger  Kalfsoester   Bief van de haas
+ verrassing   Mini vinkje    Mini vinkje   Gem. varkensfilet  Hamburger  Gehaktballetjes
   Shoarma   Shoarma Shoarma
  Speklapjes   Kipreepjes    Satévlees
p.p.  € 4,25  p.p. € 6,95   p.p. € 7,95  p.p. € 7,95 p.p. € 8,95 p.p. € 8,45

OPENINGSTIJDEN 
voor de Kerstdagen & Oud op Nieuw:
Maandag 18 dec. 08.00-12.30 en 13.30-18.00
Dinsdag      19 dec.  08.00-12.30 en 13.30-18.00
Woensdag 20 dec.   08.00-12.30 en 13.30-18.00
Donderdag 21 dec.   08.00-12.30 en 13.30-18.00
Vrijdag    22 dec.   08.00-18.00
Zaterdag  23 dec.   07.45-16.00
Zondag  24 dec.   08.00-14.00

1e & 2e kerstdag gesloten

Woensdag  27 dec.   08.00-12.30 en 13.30-18.00
Donderdag 28 dec.   08.00-12.30 en 13.30-18.00
Vrijdag  29 dec.   08.00-12.30 en 13.30-18.00
Zaterdag 30 dec.   07.45-16.00

Maandag 1 januari de gehele dag gesloten
Dinsdag 2 januari de gehele dag gesloten

Feestideeën van
uw Keurslager

Code
642
623
607

619
615
628
616
640
626
624
625

632
634
627
629

618
621
609
617

622
620
641
635

637
636
638

GOURMET EXPRESS 
stel zelf uw gourmet samen

Runderspecialiteiten
Biefmedaillons 6 st. ……. bakje  € 4,95
Biefreepjes 250 gr. ……. bakje  € 5,95
Runderhaas  6 st.  ……. bakje  € 8,45

Varkensspecialiteiten         
Varkenshaas medaillon 6 st. ……. bakje  € 4,45
Gev. varkenshaas medaillon 4 st.   ……. bakje  € 4,45
Shoarmareepjes  250 gr. ……. bakje  € 4,20
Varkensschnitsel   6 st.  ……. bakje  € 3,95
Gem. Speklapjes 6 st.  ……. bakje  € 2,95
Beenham geflinterd 200 gr.  ……. bakje  € 4,20
Saté spiesjes 6 st.       ……. bakje  € 3,45
Pulled porc 200 gr.  ……. bakje  € 4,20

Kip / kalkoen specialiteiten
Kipmedaillon 6 st.       ……. bakje  € 3,95
Kalkoenmedaillon 6 st.       ……. bakje  € 3,95
Tex-mex reepjes 250 gr.  ……. bakje  € 4,25
Kipsaté spiesjes 6 st.       ……. bakje  € 3,45

Luxe specialiteiten
Mini lamsracks 4 st.       ……. bakje  € 7,95
Kalfsspiesjes 6 st.       ……. bakje  € 5,50
Mini mixed grill 4 st.       ……. bakje  € 5,95
Lamsfilet gemarineerd   4 st.       ……. bakje  € 7,95

Gehakt specialiteiten
Mini hamburgers 6 st.      …….  bakje  € 2,40
Italiaanse spiesjes 4 st.      …….  bakje  € 2,95
Snackballetjes 10 st.    …….  bakje  € 3,50
Mini slavink 8 st.      …….  bakje  € 4,25

Vis    
Zalm gemarineerd  100 gr.  ……. bakje  € 3,45
Garnaaltjes gemarineerd 150 gr.  ……. bakje  € 3,85
Pangafilet gemarineerd 150 gr.  ……. bakje  € 3,85  

Vegetarische gourmet
Wij stellen voor u een heerlijke vegetarische gourmet samen
met diverse soorten vegetarische specialiteiten.
p.p. € 3,45 

Hammetjes voor in de oven
ENGELSE HAM
Heerlijke ham (varkensvlees)
gemarineerd met honingmosterdsaus en bruine suiker.
2,5 uur bakken in de oven op 135 graden.
(vanaf 800 gram)

CANADESE HAM
Heerlijke ham door ons gegaard in de oven.
Verkrijgbaar in plakken of aan stuk.
In plakken: vacuüm alleen opwarmen in warm water.
Aan stuk: 2 uur in de oven op 135 graden.
(vanaf 800 gram)

BOURGONDISCHE RIB
Mooi stuk karbonade
gekruid met provencaalse kruiden.
Verkrijgbaar in plakken of aan stuk.
In plakken: vacuüm alleen opwarmen in warm water.
Aan stuk: 2 uur in de oven op 135 graden.

Ruim assortiment verse soepen
uit eigen keuken.
De soepen hebben we verpakt in glazen potten.
De potten zijn lang houdbaar en 
buiten de koeling te bewaren.

GERRY VAN EXEL, keurslager
Kerkstraat 11  5427 BA Boekel
Tel. 0492-321256   b.g.g. 0610625480
Email info@vanexel.keurslager.nl
Website www.vanexel.keurslager.nl
Facebook Keurslager Gerry van Exel

Voor informatie of persoonlijk advies kunt u terecht in onze winkel

Wij wensen u smakelijke feestdagen en een voorspoedig 2018

Lekker voor bij de gourmet   
Salade van het huis 250 gr. …….
Boekelse salade 250 gr. …….
Seasonsalade  250 gr.  …….
Keursalade 250 gr. …….
Pastasalade met kip  250 gr. …….
Gekruide krieltjes 250 gr.  …….
Cocktailsaus 150 gr. …….
Zigeunersaus   150 gr.  …….
Knoflooksaus 150 gr. …….
Whiskeysaus eigen klein  …….
Whiskeysaus eigen groot   …….
Honingmosterd  150 gr. …….
Satésaus 300 gr. …….
Champ. roomsaus stuk  …….
Stroganoffsaus stuk  …….
Peperroomsaus  stuk  …….
Aardappelsalade  500 gr.  …….
Koude schotel fijn 500 gr. …….
Koude schotel fijn  1000 gr. …… 
Koude schotel grof 500 gr.  …….
Koude schotel grof 1000 gr.  …….
Stokbrood stuk …….
Stokbrood gekruid stuk  …….
Kruidenboter 100 gr.   …….
Waldcorn brood stuk …….
Foccacia brood stuk …….

BOEKELSE PARTYPAN COMPLEET   
Vanaf 8 personen
Biefstuk 2 soorten rauwkost
Saté vlees  gekruide krieltjes
Kipfilet Caribbean wokgroenten
Hamburger 3 soorten sausjes  
Beenham  stokbrood
Filet Provençaal  kruidenboter
Shoarmareepjes             p.p. € 12,95
U kunt dit eventueel aanvullen met koude schotel

Vul hier het aantal personen in

Kindergourmet  ……….. pers.

Gourmet     ……….. pers.

Gourmet extra     ……….. pers. 

Gourmet culinair ……….. pers. 

Gourmet de luxe  ……….. pers. 

Luxe fondue  ……….. pers.

Boekelse partypan  ……….. pers. 

Vegetarische gourmet ……….. pers.

Code
305
304
306
309
307
289
326
328
325
329
329
321
330
333
320
334
302
299
300
298
301
710
711
283
718
717

600

601

602

603

604

605

606

599



KERSTTOPPERS

Varkenshaas heerlijk gevuld, ± 250 gram
- met kruidencrème en bosui, omwikkeld met ontbijtspek

- met tonijn en vitello tonato

-  met notentapenade en Parmaham

-  met bieslook brie en pancetta

-  met tricolore (mengsel van olijf en zontomaat)
 omwikkeld met ontbijtspek  

-  met pesto en mozzarella, omwikkeld met superanoham

-  met veenbessensaus en kaneel omwikkeld met spek 
Bereidingstijd:  ± 15 min. bakken in de pan
    ± 30 min. in de oven op 180 graden

Bladerdeegspecialiteiten ± 150 gram
- Kip in bladerdeeg:*
   kipfilet gevuld met ham en kruidencrème 

- Varkenshaas in bladerdeeg:*
  varkenshaas heerlijk gekruid

- Varkenshaas en croute:*
  varkenshaas, champignons, mosterd en Parmaham
* Bereidingstijd: ± 30 min. in de oven op 180 graden

- Zalm in bladerdeeg:
  zalm, rauwe ham gemarineerd met een zachte marinade
Bereidingstijd: ± 20 min. in de oven op 180 graden

Kipspecialiteiten ± 150 gram
- Kipfilet ananas:
  met een heerlijke ananasroomkaas vulling en ontbijtspek

- Kipfilet Napoli:
  met een heerlijk Napoli roomkaas en Parmaham

- Kipfilet pesto:
  gevuld met pesto en Parmezaan
Bereidingstijd: ± 25 min. bakken

Gevulde portobello
- Gevuld met mozzarella en kip

- Gevuld met heerlijk gekruid gehakt
Bereidingstijd: ± 10 min. in de oven op 190 graden

Gehaktbrood
- Gevuld met cranberry’s en mozzarella
 omwikkeld met ontbijtspek

- Gevuld met cranberry’s en geitenkaas
  omwikkeld met ontbijtspek
Bereidingstijd: ± 45 min. in de oven op 180 graden

PULLED PORC specialiteiten

Runderbraadstuk                           
Gevuld met pulled porc en gekruid met een heer-
lijke rub

Varkensbraadstuk
Gevuld met pulled porc en gekruid met rub

(ook geschikt voor een gesloten BBQ)

KOUDE SCHOTELS
Vanaf 4 personen
VERS DOOR ONZE KOK BEREID!

Huzarensalade 
STANDAARD p.p. 4 9,50
Huzarensalade rijkelijk gegarneerd met gevulde 
eieren, vers fruit, paté met cranberrysaus, 
kerstgarnering en diverse luxe vleeswaren.

Huzarensalade
LUXE p.p. 4 11,50
Huzarensalade rijkelijk gegarneerd met gevulde 
eieren, gevulde tomaatjes, kerstgarnering, 
vers fruit, ham met meloen, paté met 
cranberrysaus, ham met asperges, verse rauwkost, 
diverse luxe vleeswaren en zalm.

WARM VLEES bij uw opgemaakte salade
(300 gr. per persoon)
Saté van de haas in satésaus   
Varkenshaas in champignonroomsaus 
Beenham plakken met cranberrysaus  
Gehaktballetjes in ketjapsaus
Gehaktballetjes in satésaus  
Rundvleesragout    
Champignonvleesragout   
Kippenragout     
Indisch stoofpotje
Rundvlees in Stroganoffsaus
Kip in Stroganoffsaus 

KERSTTOPPERS
Aantal/gram
…………. Varkenshaas kruidencrème   
…………. Varkenshaas notentapenade              
…………. Varkenshaas brie-pancetta      
…………. Varkenshaas tricolore                      
…………. V. haas veenbessen-kaneel
…………. V. Haas pesto-mozzarella    
…………. Varkenshaas in bladerdeeg      
…………. Varkenshaas en croute
…………. Varkenshaas tonijn     
…………. Kip roomkaas ananas
…………. Kip Napoli 
…………. Kip pesto
…………. Kip in bladerdeeg 
…………. Portobello kip
…………. Portobello gehakt           
…………. Zalm in bladerdeeg    

RUNDVLEES
Aantal/gram   
…………. Runderhaas     
…………. Rundercarpaccio          
…………. Kogelbiefstuk              
…………. Rosbief              
…………. Entrecote        
…………. Runderschnitsel
…………. Sukadelapjes / stuk   
…………. Braadvlees                
…………. Runderlappen            
…………. Riblappen                     
…………. Soepvlees                   
…………. Runderpoulet             
…………. Schenkel                      
…………. Rundergehakt            
…………. Runderworst             
…………. Tartaar                                  
…………. Ossenstaart  
…………. Mergpijpjes

LAMSVLEES
Aantal/gram
…………. Lamsfilet                         
…………. Lamsbout                        
…………. Lamsracks                   

KALFSVLEES
Aantal/gram
…………. Kalfsoesters                     
…………. Kalfsschnitzel                 
…………. Kalfsfricandeau              
…………. Kalfsentrecote                
…………. Kalfsgehakt     

KALKOENPRODUCTEN
Aantal/gram      
…………. Kalkoenfilet                             
…………. Kalkoenhaas                            
…………. Kalkoen Noëlle met spek 
…………. Kalkoen v.a. 2500 gram 

PULLED PORC SPECIALITEITEN
Aantal/gram      
…………. Runderbraadstuk gevuld
 met pulled porc
…………. Varkensbraadstuk gevuld 
  met pulled porc

VARKENSVLEES
Aantal/gram
………….  Varkenshaas 
………….  Pepersteak v.haas            
…………. Katenhaasjes                          
………….  Fricandeau                             
…………. Schnitsels ongepaneerd
………….  Schnitsels gepaneerd  
………….  Varkensoesters                             
………….  Hamlappen                                 
………….  Filetlapjes                                 
…………. Filet aan stuk                          
………….  Ribkoteletten                         
………….  Bami / nasivlees                    
………….  Schouderkarbonade               
………….  Cordon bleu                           
………….  Boekelnaartjes                       
…………. Shoarmavlees                        
………….  Braadworst h.o.h.                  
………… Gehakt h.o.h.                 

KIPPRODUCTEN
Aantal/gram                      
…………. Kipschnitsel krokant 
…………. Kipschnitsel gep.   
…………. Kipfilet   
…………. Kipvinken                    
…………. Gerookte kipfilet                    
………X4 Kerststerren per 4 stuks          

HAMMETJES voor in de oven
Personen/gram                            
…………. Engelse ham
…………. Canadese ham plakken           
…………. Canadese ham stuk                
………….  Bourgondische rib
  in stuk of plakken
…………. Beenhamplakken
  in cranberry saus     
       

FEESTELIJKE BRAADSTUKKEN
Personen/gram        
…………. Italiaans gebraad                                                       
…………. Kerstgebraad                           
…………. Spaans gebraad                        
…………. Noelle rundergebraad             
…………. Kalfsgebraad                          
…………. Gehaktbrood  
…………. Carpaccio rosbief
 

FEESTELIJKE ROLLADES
Aantal/gram  
…………. Entrecoterollade                    
…………. Runderrollade gevuld 
  met varkenshaas               
…………. Kiprollade
…………. Kiprollade gevuld 
        met kruidencrème
…………. Feestrollade gevuld 
…………. Kerstfiletrollade (varkens)
…………. Schouderrollade (varkens)
…………. Kalkoenrollade                        
…………. Kalkoenrollade bosui-champ.      
…………. Kalfsrollade gemarineerd

Feestelijke BRAADSTUKKEN

Italiaans gebraad:
Varkensbraadstuk gevuld met tricolore (mengsel van 
olijf en zontomaat), pijnboompitjes en parmaham

Kerstgebraad:
Varkensbraadstuk gevuld met kruidencrème, verse 
bosui en ontbijtspek

Spaans gebraad:
Varkensbraadstuk gevuld met notentapenade en 
superanoham

Noelle gebraad:
Rosbief gevuld met pesto, pancetta, verse basilicum
en Parmezaanse kaas

Kalfsgebraad:
Heerlijk gekruid stuk kalfsvlees
gevuld met veenbessen en Parmaham

Bereidingstijd braadstukken: 
± 40 min. in de oven op 180 graden

Feestelijk gevulde ROLLADES

Feestrollade:
Varkensfilet gevuld met verse bosui, zongedroogde 
tomaat, basilicum, Parmezaan en pijnboompitjes
Bereidingstijd: ± 45 min. bakken

Kalkoenrollade:
Kalkoenfilet gevuld met gehakt, bosui en
champignons, omwikkeld met ontbijtspek
Bereidingstijd: ±  45 min. bakken

Runderrollade
Runderrollade gevuld met varkenshaas
Entrecote rollade naturel
Bereidingstijd: ± 2,5 uur sudderen

Kiprollade:
Kipfilet gevuld met kruidencrème en pancetta
Bereidingstijd: ± 45 min. bakken

Kalfsrollade:
Gemarineerd met zeezout, verse rozemarijn en
kruiden (ook geschikt voor de gesloten BBQ)
Bereidingstijd: ± 70 min. bakken

GOURMET EXPRESS
Stel zelf uw gourmet samen!

Biefmedaillons, varkenshaas, shoarma, speklapjes, 
pulled porc, satéspiesjes, kipmedaillon, kip-
saté, beenham, kalkoenmedaillon, runderhaas, 
mini mixed grill, mini hamburgers, mini slavink, 
Italiaanse spiesjes, kalfsspiesjes, tex-mex reepjes, 
lamsfilet, zalm, garnaaltjes, pangafilet.
Zie bestellijst in deze folder.
Los verpakt in mooie zwarte bakjes.
Mooi om te presenteren op tafel en gemakkelijk 
om door te geven.

Naam  .......................................................................................... Let op: inleveren uiterlijk 20 december a.s.  
Adres  .......................................................................................... Ophalen op:
Postcode  .......................................................................................... 23 december   
Woonplaats  .......................................................................................... 24 december 08.00 -10.00 uur   
Tel. nummer  ..........................................................................................  10.00 -12.00 uur  
Aangenomen door  ..........................................................................................  12.00 -14.00 uur 

INDOOR BARBECUE 
World Tour Menu
Per persoon krijgt U
Tex-mex burger
Souvlaki lapje
Italiaanse spies
Hollandse bief
Kipspies Hawaii
Duits spek
Indische saté-spies      p.p. 4 8,95

Inclusief indoor barbecue met houtskool

INDOOR BARBECUE de luxe
Per persoon krijgt U
Mixed grill
Saté van de haas
Biefstuk spies
Shaslick
Filet Provençaal
Spare ribs
Hamburger p.p. 4 9,95

Inclusief indoor barbecue met houtskool

Kindermenu Visspecialiteiten
Juniorspies  Garnalen in alu folie
Hamburger - 150 gram 4 3,85
Spare rib Zalm in alu folie
Kipspies gegaard - 100 gram 4 3,45
p.p. 4 4,25 Pangafilet in alu folie
  - 150 gram 4 3,85

Code 100 gram
  80 € 2,39
  55 € 2,39
  41 € 2,39
  42 € 2,39
  22 € 2,39
  26 € 2,39
  38 € 1,89
  40 € 2,39
  39 € 2,39
192 € 1,79
195 € 1,79
196 € 1,79
201 € 1,69
  82 € 2,75 pst.
  81 € 2,75 pst.
680 € 3,25

147 € 5,45
155 € 3,45 pst.
148 € 2,69
150 € 2,39
141 € 2,59
135 € 2,59
146 € 1,65
140 € 1,69
140 € 1,69
138 € 1,69
131 € 1,39 
132 € 1,39
134 € 0,99
  65 € 0,99
  61 € 1,09
102 € 1,65 pst.
137 € 0,95
133 € 0,75 pst.

174 € 3,95
172 € 2,29
173 € 3,95

182 € 3,95
181 € 3,25
188 € 2,19
179 € 3,65
177 € 1,29

251 € 1,39
253  € 1,59
250 € 1,59
249 € 0,99

  47 € 2,49

  48 € 1,99

Code 100 gram
    1 € 2,19
    2 € 2,19
  36 € 2,19
  14 € 1,49
  10 € 1,69
105 € 1,69
  11 € 1,69
  12 € 1,49
    3 € 1,59
    3 € 1,59
    6 € 1,39
   27 € 1,29
   16 € 1,29
   32 € 1,69
   33 € 1,69
   28 € 1,49
   60 € 0,99
   64 € 0,89

 216 € 1,79
 221 € 1,39
 202 € 1,29
 217 € 1,79
 515 € 1,69
 231 € 6,00

 377 € 1,49
 379 € 2,29
 378 € 2,09
 380 € 2,29

 370 € 2,29

   58 € 1,69
   57 € 1,69
   56 € 1,69
   59 € 2,69
 160 € 2,99
   51 € 1,89
   76 € 2,69

 143 € 2,69
 144 € 2,39

 214 € 1,49
 228 € 1,49

     8 € 1,69
     8 € 1,69
     7 € 1,49
 252 € 1,49
 252 € 1,49
 157 € 2,99


